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al contorne di insalata russa

Plin del Castelmagno alla salvia aromatica

Rollata di tacchino al prosciutto ed erbe di campagna

con cipolline di Tropea e carotine novelle all ‘agrodolce

all ‘aceto di Barbera stravecchia

Cruderie di stagione

Pandoro di Villa farcito con mousse chantilly di zabaione e

glassa al cacao selvatico del Ghana
Grissini stirati di Santena e ciabatta
Caffe, té e tisane

Ferrari Demi-Sec maximum - Roero Riserva DOCG 2005
Roero Arneis Cecu d' la Biunda 2008
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R v 51y F 3 Giovanni Boccaccio (1313-13 75)

[9AA0>] Il Decameron
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7 JL k5 — < Pellegrino Artusi(1820-1911)
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e La Scienza in cucina e I’Arte di mangiar
bene, Firenze, 1881.
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La postra storia

In tavola con Cirio

Lo sapovate che

11 gusto della stora

Francesco Cinio, grandi idee per grandi passioni

Francesco Cino nacque a Nizza Monferrato (Asti) il 25 dicembre 1836. 11 padre
era un modesto commerciante di granaglic ed 1l contatio con questo ambiente
segnd profondamente il piccolo Francesco che, a 14 anni, era gid attivissimo nel
mercato ortofrutticolo di Porta Palazzo a Torino, stupendo per capacita ed
intraprendenza.

L'inwizione vincente con le primizic italiane

~ ‘.‘ Dai mercati londinese ¢ parigino giungeva all’'epoca
una crescente domanda di primizie italiane fresche,
che spesso nmancva insoddisfatta. Da guesta

importante esportatore agricolo del Piemonte.

> Y
P ——— | successo mondiale grazie alla conservazione
@ Torina, a0 100

185683 M-

—JdtA4 R 1) 7EI-

# osscrvazione, |'intuito portd il giovane Cirio ad avviare un commercio di fruttae
ortaggi verso le cittd transalpine ¢ bntanniche. In pochi mesi divenne cosi il pid

Nel 1856, all'etd di 20 anni. Francesco Cirio fu tra i primi al mondo a dare credito alla
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Slow food
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